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COCLHO

PRODUTOS ALIMENTARES, LDA

FICHA TECNICA DE PRODUTO FINAL

QUENO DE CABRA TRANSMONTANO - DOP

Fotografia do Produto

Identificagao do Produto

Nome do produto

Queijo de Cabra Transmontano - DOP

Queijo de Cabra Transmontano ¢ um queijo curado semiduro a extraduro, resultante do

Descri¢ao esgotamentolento da coalhada, apds coagulacdo do leite de cabra Serrana cru, com
coalho de origem animal.
Composicao Leite cru de cabra, sal e coalho animal.

Caracteristicas organolépticas

Dimensao e peso

Diametro— 12a19cm
Altura—4 a 6cm

Peso — aproximadamente 700grs.

Forma Produto com forma de cilindro baixo regular sem rebordos definidos.
Crosta: semi-dura, inteira, bem formada, lisa.
Aspecto
Pasta: pouco untuosa com alguns olhos.
Crosta: branca casca de ovo.
Cor

Pasta: branco e uniforme.

Consisténcia

Crosta: semi-dura, inteira.

Pasta: textura fechada semi-dura e ndo amanteigado.

Aroma e sabor

Tipo de aromas muito particulares, intenso e agradavel, sabor limpo normalmente

com ligeiro travo picante.

Ref2:
FT PF 03

Data:
11/03/2011

Revisdo: 02 Elaborado por(DCQ): Aprovado por(GER): Pagina 1de 3




> FICHA TECNICA DE PRODUTO FINAL

'

COCILHO QUEIJO DE TRANSMONTANO - DOP

Caracteristicas microbiologicas

Referencial

Listeria Monocytogenes ...........cceevverene ausénciaem25g

Regulamento 1441/2007 e

suas alteragdes

Salmonella Sp .......ueeeeeeeeeeeeeeevieeeeeeeecias ausénciade 25 g

Regulamento 1441/2007 e

suas alteracoes

Estafilococos coagulase positiva ....... 10" UFC/g (m) e 10° UFC/g (M) n=5 c=2

Regulamento 1441/2007 e

suas alteragoes

Caracteristicas fisico - quimicas

Gordura: de 35 a 50%
Humidade: de 25 a 35%

Contaminantes

Referencial

Dioxinas (teor maximo): 3,0 pg/g de Gordura (Somatorio de dioxinas:
PCDD/F-TEQ-OMS

PCB’s (teor maximo): 6,0 pg/g de Gordura (Somatorio de dioxinas e de
PCB sob a forma de dioxina: PCB/F-TEQ-OMS

Regulamento 1881/2006 e suas

alteragOes

Informagdo a constar no rétulo

Denominag¢do de venda, marca sanitaria, nome e contacto do distribuidor, n° controlo veterinario,

Ingredientes, Teor de gordura, Temperatura de conservagdo, Simbolo da sociedade Ponto Verde,

Identificago do lote e Data de durabilidade.

Acondicionamento/ embalagem

Embalado em caixa de cartdo com 4 unidades.

CondigGes de armazenamento e distribui¢ao

O produto deve ser conservado a temperaturas entre os 0 e os 102C.
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Outras Informacoes

Tratamento aplicado: produto curado 60 dias

Prazo de validade: 180 dias;

Modo de utilizac¢ao: Pronto a consumir;

Populagio alvo: Populagdo em geral; ndo aconselhavel a pessoas com intolerancia a lactose e gravidas.

Dimensao do lote: Produgdo diaria.

Modo de servir: Cortado em pedagos tipo cunha ¢ apreciado como entrada ou como sobremesa acompanhado

com pdo ¢ um bom vinho tinto.

Ref?: Data:
FT PF 03 11/03/2011

Revisdo: 02

Elaborado por(DCQ): Aprovado por(GER): Péagina 3 de3




