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COCdLHO

PRODUTOS ALIMENTARES, LDA

FICHA TECNICA DE PRODUTO FINAL

QUEIJO EVORA VAC. -DOP 2UN X 75 GRS

Fotografia do Produto

Identifica¢dao do Produto

Nome do produto

Queijo Evora Vac.-DOP 2 Un X 75 Grs

Descricao

Queijo curado obtido por esgotamento da coalhada apds coagulacdo de leite cru de

ovelha, estreme por ac¢do de uma infusao de cardo.

Composicao

Leite de ovelha cru, cardo e sal.

Caracteristicas organolépticas

Dimensao e peso

Diametro— 6a 8 cm
Altura—2a4cm

Peso — aproximadamente 150 grs por pack.

Produto com forma de cilindro baixo com abaulamento lateral e ou na face superior,

Forma . .
sem bordos perfeitamente definidos.
Crosta: inteira bem formada rugosa ou fina.
Aspecto .
Pasta: dura ou semi-dura.
Crosta: amarelo uniforme.
Cor

Pasta: amarelo palha.

Consisténcia

Crosta: semi-dura.

Pasta: dura ou semi-dura.

Aroma e sabor

Aroma e sabor caracteristicos, sabor ligeiramente picante, misto de acidulado e

salgado e “sui generis”.
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Caracteristicas microbiologicas

Referencial

Listeria Monocytogenes ..........cccvueeeeruenne ausénciaem 25 g

Regulamento 1441/2007 e

suas alteragdes

Salmonella Sp ....ueeeeeeeeeeieieeeeeeee e, ausénciade 25 g

Regulamento 1441/2007 e

suas alteracgoes

Estafilococos coagulase positiva ....... 10" UFC/g (m) e 10° UFC/g (M) n=5 c=2

Regulamento 1441/2007 e

suas alteragdes

Caracteristicas fisico - quimicas

Gordura: de 40 a 60%
Humidade: de 49 a 63%

Contaminantes

Referencial

Dioxinas (teor méximo): 3,0 pg/g de Gordura (Somatde dioxinas:
PCDD/F-TEQ-OMS

PCB'’s (teor maximo): 6,0 pg/g de Gordura (Somatdedalioxinas e de
PCB sob a forma de dioxina: PCB/F-TEQ-OMS

Regulamento 1881/2006 e sug|

alteracBes

[2)

Informagdo a constar no rétulo

Denominagdo de venda, marca sanitaria, nome e aton@o distribuidor, n® controlo veterinari

Ingredientes, Teor de gordura, Temperatura de cems®0, Simbolo da sociedade Ponto Ve

Identificacdo do lote e Data de durabilidade.

de,

Acondicionamento/ embalagem

Embalado em caixa de 20 pack X 2 unidades.

CondigGes de armazenamento e distribui¢ao

O produto deve ser conservado a temperaturas entre os 0 e os 102C.
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COCLHO

PRODUTOS ALIMENTARES, LDA

FICHA TECNICA DE PRODUTO FINAL

QUEIO EVORA VAC. -DOP 2UN X 75 GRS

Outras Informaces

Tratamento aplicado: produto curado 45 dias, com tempaeratura entrel8°@ e humidade relativa 80

95%

Prazo de validade:180 dias;

Modo de utilizagédo:Pronto a consumir;

Populagédo alvo:Populacdo em geral; ndo aconselhavel a pessoasitmenancia a lactose e gravidas.

Dimensao do lote:Producéo diaria.

Modo de servir. Consumido preferencialmente em tiras finas coperiavo ou sobremesa e acima de tu

como merenda acompanhado de um bom vinho tinto.
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